
Bits+Bites
Das internet Des essens 4.0 _ Die vernetzte  

PhilosoPhie einer total Digitalisierten Kuche

eferDing, staDtPlatz 29, oesterreich

freitag 02. sePt. 2016, 18 uhr Bis samstag 03. sePt. 2016, 14 uhr

eroeffnung freitag 02. sePt. 2016, 18 uhr

unKostenBetrag (inKl. 3 mahlzeiten) * KomPlett 150 euro (ermaessigt 75 euro) 

ein tag 100 euro (ermaessigt 50 euro)
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Podiums- und TischgesPraeche

hanni rueTzler, FoodTrendForscherin

oTmar hoeglinger, lebensmiTTelTechnologe

Friedhelm dold, Geschaeftsführer hofer

harald lemke, direkTor des iFg 

FesTreden und key sPeaker

hanni rueTzler, FoodTrendForscherin und ernaehrungswissenschaFTlerin, FuTureFoodsTudio wien

oTmar hoeglinger, Professor für LebensmitteLtechnoLoGie und ernaehrunG fachhochschuLe WeLs

essen und Trinken

FesTmahl: Joerg sellerbeck, raumkuLinarik münchen

Food Truck: Thomas mohrs, iFg PhilosoPh 

whisky TasTing: ruediger niemz, gasTrosoPhie-sTudenT

FruehsTuecksglueck: cordula hanisch, consenso eFerding

www.gasTrosoPhie.neT

gastrosoPhicum2016

GastrosophieInternationales Forum
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